
先　附 筍煮凝り　若布ソース
　　　　　　　　　　　　　　　　ワカメ

先　附 浅蜊胡麻ネーズ和え
　アサリ　

前　菜
野沢菜　浅蜊蕗味噌和え　海老の新緑
　　　　　　　　　　　　　アサリ

焼き　蒟蒻胡麻和え
前　菜

わらび信田信州味噌掛け　ホタルイカ
葱生姜和え　うぐいすカステラ

吸　物 海老真丈　菜の花 吸　物 若筍椀

刺　身 ２種盛り 刺　身 たこのカルパッチョ

焼　物 チキンロースト　バルサミコソース 焼　物 あいなめ菜種焼き

蒸し物 山菜饅頭蟹餡かけ 蒸し物 穴子桜蒸し

台の物 白エビかき揚げ 台の物 山菜利久炒め角煮と共に

留  鉢 信州豚と旬菜和え 留  鉢 蒟蒻砧巻き、粒そば添え

香の物 ２種盛り 香の物 ２種盛り

デザート 抹茶ケーキ、グレープフルーツゼリー デザート 若草団子、黒糖わらび餅

白　樺
令和6年3月～4月の夕食メニュー

夕食時間　１８：００～２０：００　／　朝食時間　８：００～９：００

※　レストラン（食堂）は全面禁煙です。

お献立（奇数日） お献立（偶数日）


