
先　附 山ウド酢味噌掛け 先　附 青梅流し黄身酢掛け

前　菜
そら豆石垣寄せ　鰻小袖巻き
寒干しわさび

前　菜
鰆けんちん焼き　イカ野菜マリネ
法蓮草田楽焼き

吸　物 たけのこ真丈 吸　物 とうもろこし豆腐

刺　身 サーモン他 刺　身 ２種盛り

焼　物 茄子鶏の田楽焼き 焼　物 赤魚若草焼き

煮　物 鰆みぞれ煮 蒸し物 冬瓜水晶蒸し

台の物 豚ロース葱ゴマ油善光寺七味掛け 台の物
信州マーブルポークと野菜の鶏生姜焼
き

留  鉢 鱧梅肉掛け順才添え
ハモ

揚　物 山ウドと蛤真丈の天ぷら

香の物 ２種盛り 香の物 ２種盛り

デザート 夏みかんゼリー他 デザート 杏仁豆腐

白　樺
令和6年5月～6月の夕食メニュー

夕食時間　１８：００～２０：００　／　朝食時間　８：００～９：００

※　レストラン（食堂）は全面禁煙です。

お献立（奇数日） お献立（偶数日）


