
先　付 帆立貝紐枝豆チーズ和え 先　付 いか昆布締わさびメカブ掛け

前　菜
鶏西京焼き　海老塩焼き
のびるもろ味噌

前　菜 鶏チーズ焼き　姫サザエ磯煮　そら豆

吸　物 若布
 ワ カ メ

白魚清まし汁仕立て 吸　物 旬菜と青さつみれ

刺　身 三種盛り　妻色々 刺　身 三種盛り　妻色々

焼　物
赤魚レモンペッパー風味
合鴨ロース添え

焼　物 海老と白身魚香草パン粉焼き

煮　物 茶碗蒸し 煮　物 焚き合わせ

揚げ物 筍挟み揚げ 揚げ物 あいなめ唐揚げ

酢の物 胡麻和え 酢の物 旬菜酢味噌和え

食　事 白米　香の物 食　事 白米　香の物

デザート 巨峰プリン　柏餅 デザート テリーヌショコラ　フルーツゼリー寄せ

悠楽館
令和6年5月～6月の夕食メニュー

夕食時間　１８：００～２０：００　／　朝食時間　８：００～９：００

※　レストラン（食堂）は全面禁煙です。

お献立（奇数日） お献立（偶数日）


